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Zertifikat
JUNGSOMMELIER/JUNGSOMMELIERE OSTERREICH

HANDREICHUNG zur Durchfiihrung des Lehrganges

JUNGSOMMELIER
OSTERREICH

Pos. Thema Details Anmerkungen
Mag. Dorith KNITEL Gesamtkoordination - BMB
BMB, Ref. I/9b, E-Mail: dorith.knitel@bmb.gv.at
FV Dipl. Pad. Ursula ZIKELI, BEd MEd Clearingstelle LMS — Kurs- und
HLW Wien 10, E-Mail: ursula.zikeli@bildung.gv.at Priifungskoordination
1. | CLEARINGSTELLE
FV OSR Dipl.-Pad. Herbert KRAMMER ) )
HLWT PANNONEUM Neusiedl am See, E-Mail: herbert.krammer@bildung.gv.at Padagogische Umsetzung
Ljubo Vuljaj, BEd
LBS fiir Tourismus Bad Gleichenberg, E-Mail: ljubo.vuljaj@bildung.gv.at
Dipl.-Ing. Tar.t.'lara BENESCH, BSc, BE?I . _ Landwirtschaftliche Fachschulen
2. KOOPERATION Hochschule fiir Agrar- und Umweltpadagogik, Angermayergasse 1, 1130 Wien LWES) Clearinestell
Tel.: 01/ 877 22 66-64 / E-Mail: seminare@haup.ac.at ( ) Clearingstelle
e Schiler/Schilerinnen an 3-jahrigen Fachschulen und 5-jdhrigen Héheren
Lehranstalten (fur Tourismus, fur wirtschaftliche Berufe, HLFS fiir Wein- und
3. ZIELGRUPPE Obstbau Klosterneuburg), inkl. Sonderformen

e Schiler/Schilerinnen an einschlagigen Berufsschulen/ einschlagigen LWFS
e Studierende an einschlagigen Abteilungen der Padagogischen Hochschulen
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4. |ANMELDUNG
der Schule

e einmalige Anmeldung der Schule zur Durchfiihrung des Lehrganges mit
Formular 01

e bis 31.10. d. J. Meldung der Schiiler/innenzahlen fiir das laufende Schuljahr
mit Formular 02 (auch LA fr Tourismus mit Lehrplan BGBI Nr. Il 340/2015)

e bei Nicht-Weiterfiihrung des Lehrganges Leermeldung an die Clearingstelle

Formular 01 (inkl. Stempel und
Unterschrift der Schulleitung) per E-Mail
an Clearingstelle BMB

Formular 02 per E-Mail an
Clearingstelle BMB

5. | LMS Ubungskurs

e Anmeldung der Schiiler/innen zum LMS Ubungskurs ,Jungsommelier/e*
mittels Vorlage JSOE (Excel-Datei) an Clearingstelle LMS

e Informationen zu LMS Unterlagen
https://www.hum.at/index.php/materialien-zum-download/Ims-unterlagen-

Wichtig! Vorlage JSOE
- an Clearingstelle LMS unter
ursula.zikeli@bildung.gv.at

jsoe-jboe-kk

6. INFORMATION
der Schule

Nach erfolgter Anmeldung Kontaktaufnahme der Clearingstelle mit dem/der
Ansprechpartner/Ansprechpartnerin der Schule.

Information per E-Mail

7. AUSBILDNER/INNEN

»Wahlpflichtfach: Spezialisierung” — Modul ,,Jungsommelier/Jungsommeliére
Osterreich” / ,,Getrankemanagement”/ ,Onologisches Praktikum“ /einschlagige
Gegenstdnde sind durch eine Lehrerin/einen Lehrer mit einer der folgenden
Zusatzqualifikationen zu unterrichten (siehe auch RS 22/2014):

e ,Sommelier/Sommeliére an Schulen”
e ,Diplomsommelier/Diplomsommeliére”
e ,Weinakademiker/Weinakademikerin“

Die Berechtigung der Ausbildnerin/des Ausbildners ist der Clearingstelle
nachzuweisen (Kopie des Diploms bzw. Zeugnisses).

Nachweis der Berechtigung an
Clearingstelle BMB

Die Ausbildung der unterrichtenden
Lehrkraft muss abgeschlossen sein!

AUSBILDUNG
8. LA fiir Tourismus, Berufsschulen
Lehrinhalte und Ausmaf}

Lt. geltendem Lehrplan ,Jungsommelier/e Osterreich:

e 60 UEH ,Getranke” (voll abgedeckt durch Regellehrplan)

e 30 UEH ,Service” (voll abgedeckt durch Regellehrplan)

e 60 UEH ,Wabhlpflichtfach: Spezialisierung” — Modul Jungsommelier/e
Osterreich (Cluster Gastronomie und Hotellerie) bzw. ,Onologisches Praktikum
(Berufsschule, je nach Lehrplan mind. 50 UEH)

Exkursionen und Prifung zdhlen nicht zum StundenausmaR dazu.

Lehrstoffverteilung ,,Modul
Jungsommelier/e Osterreich” bzw.
,Onologisches Praktikum* ist bis 31.10.
des jeweiligen Jahres per E-Mail an
Clearingstelle BMB zu tGbermitteln
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AUSBILDUNG

LA fiir wirtschaftliche Berufe, PH,
HBLA fiir Wein- und Obstbau
Lehrinhalte und Ausmafd

It. geltendem Lehrplan des Lehrganges ,,Jungsommelier/e Osterreich“:

60 UEH , Getranke” (Qualifikationsprifung oder Unterricht*)
30 UEH ,,Service” (voll abgedeckt durch Regellehrplan)
60 UEH , Getrankemanagement” (fachpraktischer Gegenstand)

Im Gegenstand ,,Getranke” ist eine Qualifikationspriifung (siehe Pkt. 10)
abzulegen, wenn die UEH nicht unterrichtet werden kénnen.

Diese Priifung muss vor Beginn des Unterrichts im Gegenstand
»Getrdnkemanagement” abgeschlossen sein.

HBLA fiir Wein- und Obstbau (Klosterneuburg): Regellehrplan inkl. der
schulautonomen Freigegenstande (,,Jungsommelier und Jungsommeliére
Osterreich” sowie ,,Wein und Kultur International”)

*Nachweisbarkeit des Unterrichts im Gegenstand Getranke
Exkursionen und Prifung zdhlen nicht zum StundenausmaR dazu.

Lehrstoffverteilung des Gegenstandes
»,Getrankemanagement” ist bis 31.10.
des jeweiligen Jahres per E-Mail an
Clearingstelle BMB zu (ibermitteln

10.

QUALIFIKATIONSPRUFUNG

,Getranke”

Kompetenzen ,Getranke” (siehe Lehrplan Zertifikatslehrgang)
schriftliche Form (auch schulautonom tber LMS moglich)

Zeitrahmen: 40 Minuten

40 Fragen — zusammengestellt durch qualifizierte Lehrerin/qualifizierten
Lehrer fiir ,Getrankemanagement” aus dem Gegenstand , Getranke”
positive Beurteilung bei 51% der Punkteanzahl

Prifungsgebiihr: € 6,-- (fir die Organisation in der unterrichtsfreien Zeit)

Priifungstermin und Priifungsfragen der
Qualifikationsprifung , Getranke” per E-
Mail an Clearingstelle BMB

11.

LEHRGANGSORGANISATION

schulautonome Erweiterung des Regellehrplanes
Freigegenstand/unverbindliche Ubung

unterrichtsfreie Zeit

Wahlpflichtfach: Spezialisierung — Modul ,,Jungsommelier/Jungsommeliére
Osterreich” (LA fiir Tourismus) bzw. ,Onologisches Praktikum (Berufsschulen)

fachpraktischer Gegenstand!
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Schulautonom: die Einhaltung der ehemaligen E-Tz-VO betreffend
Freigegenstande, fachpraktische und fachtheoretische Gegenstiande wird dringend
empfohlen!

12 GRUPPENGROSSE Gruppengrofle gem. § 57 bzw. 71
Bedachtnahme auf die Erfordernisse der Padagogik und der Sicherheit, auf den Sch0OG
Forderbedarf der Schiilerinnen und Schiiler, auf die raumlichen Moéglichkeiten und
auf die mogliche Belastung der Lehrpersonen.
13. | FEHLSTUNDEN Das Ausmal der tolerierten Fehlstunden ist schulintern festzulegen, sodass eine bezugnehmend auf § 20 (4) SchUG bzw.
gesicherte Beurteilung moglich ist. § 20 (10) SchUG
Getranke- oder Weinkarte (mind. 50 6sterreichische Weine)
e soll in der Wirtschaft einsetzbar sein
e die Beurteilung erfolgt durch Lehrkraft im Gegenstand GTRM bzw. Siehe Checkliste zur Weinkarte JSO
14. | HAUSARBEIT »Wahlpflichtbereich: Spezialisierung” — Modul ,Jungsommelier/ Gliederung einer Weinkarte siehe zB
Jungsommeliére Osterreich” / ,,Onologisches Praktikum* / im einschligigen Skriptum ,,Die Jungsommeliers®.
schulautonomen Freigegenstand
e istim betreffenden Gegenstand Bestandteil der Gesamtbeurteilung
Die Bestatigung liber die erfolgreiche Teilnahme am Unterricht darf nur ausgestellt
werden bei . Formular 03 schulintern - bei positivem
) p9sitiver Beurteilung der einschldgigen Gegenstande It. Lehrplan JSO bzw. Abschluss an die Teilnehmer/innen,
,Onologisches Praktikum® (LA wirtschaftliche Berufe, Berufsschulen) bzw. sofern nicht ohnehin die Anmeldung zur
15 | POSITIVER ABSCHLUSS \Ij\(;gellehrplan und schulautonome Erweiterung um Freigegenstdande (HBLA fir Priifung erfolgt ist.
des Lehrganges e|.n.— und Obstk{au Klosterneuburg) bzw. . o .
e positiver Beurteilung der Gegenstdande ,Serviceorganisation, Servieren und
Getranke” und ,,Wahlpflichtbereich: Spezialisierung” — Modul
LJungsommelier/Jungsommeliére Osterreich“ (LA Tourismus) sowie o
. . . . Es gilt die LBVO!
e positiver Beurteilung der vom Prifling selbst erstellten Hausarbeit
16. e Beratungsfunktion hinsichtlich organisatorischer MaBnahmen und

SCHULAUFSICHT

Qualitatssicherung

Lehrgang Jungsommelier/e Osterreich — Stand November 2025




JUNGSOMMELIER
OSTERREICH

17. | LITERATUR

Osterreich Wein: https://www.oesterreichwein.at/

Kirchner u. a.: , Die Jungsommeliers — Getranke, Service, Getrankemanagement”,
Trauner Verlag, ISBN 978-3-85499-675-0, SBNr. 145.580

ARGE JSO und Clearingstelle: ,,Checkliste Weinservice” unter
https://www.hum.at/images/aktuelles/formulare/jungsommeliere/Checkliste zur

Weinkarte formatiert.docx

Taxative Aufzihlung!
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HANDREICHUNG zur Zertifikatsprufung

JUNGSOMMELIER
OSTERREICH

Pos. Thema Details Anmerkungen
. Clearingstelle BMB — Abwicklung der
Mag. Dorith KNITEL Prii
. . . riifungen
BMB, Ref. I/9b, E-Mail: dorith.knitel@bmb.gv.at
1. CLEARINGSTELLE
FV D'pl"' Pad. Ursula‘| ZIKELL, BFd MEd' Clearingstelle LMS — Abwicklung der
HLW Wien 10, E-Mail: ursula.zikeli@bildung.gv.at Priifungen
Dipl.-Ing. Tan"1ara BENESCH BSc. BEd__' . _ Landwirtschaftliche Fachschulen
2. | KOOPERATION Hochschule fiir Agrar- und Umweltpddagogik, Angermayergasse 1, 1130 Wien LWES) Clearingstell
Tel.: 01/ 877 22 66-64 / E-Mail: seminare@haup.ac.at (LWFS) Clearingstelle
3. | pRUFUNGSTERMIN e 1. Termin: eIektronischerﬂPrUfung.steiI (LMS), sensorischer Priifungsteil 'IIE':::/T::: :E?Z?C}LIEEHZX;;:‘T}?Z; und 2.
e 2. Termin: praktischer Prifungsteil .
Korrektur einzuplanen!
Meldung der Priifungstermine und Vorschlag der Prifungskommission an Clearingstelle | Formular 04 (inkl. Stempel und
mit Formular 04 Unterschrift der Schulleitung) per Mail
an Clearingstelle BMB
4. | KONTAKTAUFNAHME

mit der Clearingstelle

e Meldungen mindestens 8 Wochen vor der schriftlichen Prifung
e Genehmigung der externen Prifer/innen durch die Clearingstelle — Abwechslung
beim Vorschlag der Priifungskommission

Wichtig! Excel-Datei ,Vorlage JSO“ zur
Anmeldung der Kandidat/innen an
Clearingstelle LMS
(ursula.zikeli@bildung.gv.at)
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PRUFUNGSKOMMISSION

e Vorsitz:

Schulleiter/in oder in seiner/ihrer Vertretung der Fachvorstand/die Fachvorstiandin
e Prifer/innen:

- 1 interne Priferin/interner Prifer

- 1 externe Priferin/externer Priifer einer anderen Schule

- Optional: 1 externe Expertin/externer Experte (Schule oder Wirtschaft)

Interne Priifer/Priiferinnen:
Fachtheoretischer, sensorischer und praktischer Prifungsteil: unterrichtende
Lehrerin/unterrichtender Lehrer

Externe Priifer/Priiferinnen:
Praktischer Priifungsteil: Sommelier/Sommeliére an Schulen, Diplomsommelier/
Diplomsommeliére, Weinakademiker/Weinakademikerin, externer/e Experte/Expertin

Die genannten Priifer/innen sind im
Rahmen ihrer Tatigkeit in der
Kommission gleichberechtigt.

Dem/Der Vorsitzenden obliegt die
Leitung der Prifung.

Die Mitglieder der
Prifungskommission sind wahrend
des gesamten Zeitraumes im
Priifungsraum anwesend.

Externe PRUFERINNEN/
PRUFER

e Sommelier bzw. Sommeliére an Schulen/Diplomsommeliére bzw.
Diplomsommelier/ Weinakademikerin bzw. Weinakademiker:

Anmeldung mit Formular 04 — Genehmigung durch die Clearingstelle, Schule schlagt

Prufer/Pruferin vor (Koordination vorab erforderlich)

Optional: 1 externer Experte/externe Expertin:
Diplomsommelier/Diplomsommeliére, Weinakademiker/Weinakademikerin,
Winzerin/Winzer, Hoteliers, Fachleute aus der Wirtschaft, etc. = Schule |4dt ein

Formular 04
Kriterien beachten!

Meldung und Genehmigung durch die
Clearingstelle BMB
(Qualifikationsnachweis)

ZULASSUNG zur Priifung

e positiver Abschluss des Lehrganges (60 UEH) bzw. des Gegenstandes
»,Wahlpflichtbereich: Spezialisierung” (60 UEH) bzw. ,Onologisches Praktikum* (je
nach Lehrplan, mind. 50 UEH) bzw. der einschlagigen schulautonomen
Freigegenstdande

e termingerechte Anmeldung durch die Teilnehmer/Teilnehmerinnen

siehe Handreichung zur Durchfiihrung
des Lehrganges bzw. Lehrplan

ANMELDUNG zur Priifung
(schulintern)

e Anmeldungstermin ist schulintern zu regeln
e Teilnehmer/Teilnehmerinnen melden sich schulintern an

Formular 05 (schulintern)
wird zur Verfligung gestellt

Die Anmeldung zur Prifung erfolgt
freiwillig.
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e Hohe: insgesamt € 60, -- pro Kandidatin/Kandidat (0sterreichweit einheitlich)

e von der Gebihr werden die Materialien, die Priifungstatigkeit der
Prufer/Priferinnen sowie die Reisekosten und die Verpflegung der externen
Prufer/Priferinnen finanziert. Je nach Bedarf kann eine Indexanpassung vor allem

Formular 06
Verteilung der Prifungsgebiihren laut
Aufschlisselung.

Allfalligen Rest zweckgebunden fir die

9. PRUFUNGSGEBUHR hinsichtlich der Finanzierung des Wareneinsatzes vorgenommen werden, maximal Ausbildung verwenden.
jedoch 70 € pro Kandidatin/Kandidat.
e Priifungsgebiihr verfillt bei Nichtantritt zur Priifung (das Geld wird zweckgebunden
flr die Ausbildung (zB. Weineinkauf) verwendet!)
M . £
Verrechnung der Prifungsgebihr tiber die zweckgebundene Gebarung (§ 128 b) E::sa:)ter::enoziii;tdlin :ne;aligabteilun
10. |INKASSO Hinweis auf GZ: BMUKK- 10.977/0004-11/Budget/2008 : standig &
der Bildungsdirektion zu erfragen.
e Verrechnung der Priifungsgebiihren ist nur fiir die unterrichtsfreie Zeit zulassig.
11. | GEBUHREN- e externe Prifer/Priferinnen bekommen die Kosten einer Bahnkarte (2. Klasse) Muster fiir Honorarnote liegt bei
VERRECHNUNG ersetz't. ) ' ' Clearingstelle auf
e Aufzeichnung lber die Verrechnung erfolgt schulintern
e FACHTHEORETISCHER PRUFUNGSTEIL .
. . LMS: standardisierter Teststream
- Zeitrahmen: 60 Minuten wird zugewiesen
- Fachfragen iiber das Ubungsportal LMS g )
.. Die Gbermittelten Punkte der LMS-
e SENSORISCHER PRUFUNGSTEIL e Hbermitietten Funicte der
. . Prifung sind zu Gbernehmen und
- Zeitrahmen: 45 Minuten dirfen nicht gerundet werden
- schriftliche Analyse von 5 Getranken (COS) & ’
12. | UMFANG der Priifung

e PRAKTISCHER PRUFUNGSTEIL (Kommission)
- Zeitrahmen: max. 30 Minuten (inkl. Vorbereitungszeit)
- Speisen und Wein, Getrankeempfehlung (aus der Hausarbeit) zu einem
vorgegebenen Meni
- Menuprasentation
- Weinservice am Gastetisch (Restaurantsituation, fachliche Beratung)

Qualifizierte Lehrkraft bereitet die
Sensorik vor.

Einhaltung der Jugendschutzgesetze!
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Zeitrahmen: 60 Minuten

Durchfihrung und Freischaltung durch
das Clearingstelle LMS unter

13. .. ali@bi
PRUFUNGSTEIL e Fachfragen aus dem Ubungsportal tiber LMS, inklusive 20 % unbekannter Fragen zu ursula.zikeli@bildung.gv.at
FACHTHEORIE (iiber LMS) den Lehrplaninhalten Nennung des Termins mit Datum und
e 80 Punkte (positiv bei mind. 41 Punkten) Uhrzeit (Formular 04)
Vorbereitung und Beurteilung durch
14 Zeitrahmen: 45 Minuten Ausbildnerin/Ausbildner. Die Getrdnke
’ PRUFUNGSTEIL koénnen bereits eingeschenkt sein!
SENSORIK e 5 Getranke sind schriftlich zu analysieren
¢ 35 Punkte (positiv bei mind. 18 Punkten) Bewertungsblatt Sensorik ist zu
verwenden
Zeitrahmen: max. 30 Minuten (inkl. Vorbereitungszeit)
Empfehlung der Gesamtdauer:
Max. 27 Kand. /Tag!
o Getrinkeempfehlung, Speisen & Wein (inkl. Erlduterungen zu einem vorgegebenen
Men): Die Bestimmungen des § 3, 8, 9 ff
- das Menu ist vom Kandidaten/von der Kandidatin aus mindestens sechs SchZG sind einzuhalten!
verschiedenen 5-Gange-Mens zu ziehen, die Vorbereitung findet an einem
PRUFUNGSTEIL separaten Tisch statt. Das Beurteilungsblatt Praktische
15. - Der Kandidat/die Kandidatin prasentiert am Gastetisch das Men( und erlautert

PRAKTISCH (1)

Getrankeempfehlung -
Speisen & Wein

kurz die getroffene Wein-/Getrankeauswahl — daraus entwickelt sich ein
Beratungsgesprach!

- Die Empfehlung (aus der Hausarbeit) umfasst 4 osterreichische Weine, Aperitif,
Digestif, etc.

e 30 Punkte (positiv bei mind. 16 Punkten)

Prijfung ist zu verwenden.

Beurteilung durch Kommission; die
gesamte Priifung findet am Gastetisch
statt.

Die Hausarbeit wird von den
Kandidaten/Kandidatinnen
verwendet, aber nicht mehr beurteilt!
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PRUFUNGSTEIL
PRAKTISCH (1)

Weinservice am Gastetisch:
. Servicearbeiten und Arbeitstechnik:
- aus einer Auswahl dsterreichischer Weine ist dem Kandidaten /der Kandidatin
eine Flasche durch ein Kommissionsmitglied zuzuteilen
- Kandidat/Kandidatin zeigt im Rahmen des Weinservice obligatorisch eine
Arbeitstechnik vor, auf die Verwendung entsprechender Glaser ist zu achten!

Der Gesamteindruck der Prasentation
ist in die Gesamtbeurteilung des
Priflings einzubeziehen.

Zuteilung der Arbeitstechnik durch
Kommission oder Auslosung;

16. | Weinservice — Persénlichkeit, - Di isi itoli i 5 i i
o ) t D|e"Ko-mmls-smnimltgl|e'der sind am Gastetlsch platziert Arbeitstechnik wird unabhangig vom
rasentatlgn und . Personlichkeit, Prasentation und Fachgesprich: servierten Wein gezeigt
Fach-gesprac.h sowie - aus der Prasentation sollen sich situationsbezogene Fragen ergeben
Servicearbeiten und (Fachgesprach) - kein ,Frage-Antwort-Szenario”
Arbeitstechnik
e 55 Punkte (positiv bei mind. 29 Punkten)
17. . - . - ..
BEURTEILUNG der Eine positive Gesamtbeurteilung der Zertifikatsprifung kann nur dann erfolgen, wenn
TEILBEREICHE alle vier Priifungsteile positiv beurteilt worden sind.
18 e 200-185Punkte Mit ausgezeichnetem Erfolg bestanden
) e 184,99 -170Punkte Mit gutem Erfolg bestanden
GESAMTBEURTEILUNG e 169,99 — 104 Punkte Bestanden
e 103,99 — 0 Punkte Nicht bestanden
19. . . -,
Schulrechtlich nicht vorzesehen Beurteilungskriterien rechtzeitig
WIDERSPRUCH 8 transparent machen!
e positiv abgeschlossene Prifungsteile werden anerkannt Formular 06
e Termin setzt Schule fest _ ) )
20. e Prifungsgebiihren fiir die Priifungsteile (siehe Formular 06) einheben, bei Verteilung der Priifungsgebuhren laut

WIEDERHOLUNG

Gesamtprifung den vollen Betrag (€ 60 bis max. € 70) einheben
e Nicht bestandene Priifungen/Priifungsteile kobnnen auch an einem anderen
Schulstandort, an dem der JSO-Lehrgang angeboten wird, abgelegt werden!

Aufschlisselung.

Info an Clearingstelle BMB bzw.
Clearingstelle LMS

Lehrgang Jungsommelier/e Osterreich — Stand November 2025
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e Vordrucke erhalten Sie von der Clearingstelle — Die Anzahl richtet sich nach den von
der jeweiligen Schule gemeldeten Kandidatinnen/Kandidaten (Formular 04)

Die aktuellen Vordrucke sowie der

21. * Da: jchulloggfk;nnd?w;geftgjc werd?n | hul beebild Zertifikatseindruck sind verpflichtend
ZERTIFIKAT e Aufdem Zertifikat diirfen keine regionalen Sponsoren/Schulpartner etc. abgebildet 2u verwenden!
werden.
e Die Schule kann bei Verlust des Zertifikates ein Duplikat ausstellen. Eine Vorlage fiir
den Zertifikatseindruck liegt bei der Clearingstelle auf.
. Formular 07 und Formular 08 per E-
Evaluation: - .
22 - e Bekanntgabe der Priifungsergebnisse an die Clearingstelle (Formular 07) Mail an Clearingstelle BMB
* | PRUFUNGSERGEBNISSE oexanntg rungserge EStel! (inkl. Stempel und Unterschrift
e Ubermittlung der Priifungsberichte der externen Priifer/innen (Formular 08) .
Schulleitung)
23 e PINS fir Kandidat/Kandidatinnen mit bestandener Zertifikatsprifung erhalten Sie Verwahrung der Pins durch
" | PINS von der Clearingstelle (It. Anzahl auf Anmeldung zur Zertifikatsprifung) Ansprechperson am Standort
24. AUfBEWAHRUNG 3 Jahre, digitale Erfassung
PRUFUNGSERGEBNISSE
25. | SPONSOREN Sachspenden, Sachleistungen vom Getridnkehandel, Winzer/innen und anderen Partnern Logc?s.von Sponso.ren diirfen nicht am
sind von der Schule zu organisieren. Zertifikat aufscheinen.
Die Zertifikatsprifung kann nicht im Rahmen der abschlieRenden Prifungen
durchgefihrt werden.
Von der Handreichung abweichende
Uber bereits bestehende Modelle der Organisation des Unterrichtes und der Priifungen | Regelungen aufgrund aktueller
26. | ANMERKUNGEN berdt Sie gerne die Clearingstelle. Ereignisse werden seitens der

Der Unterricht im Gegenstand ,,Wahlpflichtfach: Spezialisierung” gilt nicht automatisch
als Anmeldung zur Zertifikatspriifung.

Clearingstelle an die Schulen
kommuniziert.
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